QUESADILLAS

INGREDIENTES MASA

e HARINA.........ccee....... 400 gr
o AGUA......ccoiiirree, 200gr
e MARGARINA................ 40gr
o AZUCAR...ccooovvivvrieann. lcda

e CLARASDE HUEVO....... 2unidades
PROCEDIMIENTO

1. CONTODOS LOS INGREDIENTES FORMAR UNA MASA LISAY HOMOGENEA

2. DEJAR REPOSAR 10 MINUTOS CUBIERTO POR UN PLASTICO

3. DIVIDIRY FORMAR BOLAS DE 15 gr. O MEDIA ONZA DEJAR REPOSARTAPADO CON UN
PLASTICO HASTA PREPARAREL RELLENO

INGREDIENTES RELLENO

e QUESO CREMA............. 900gr
e HARINA.........cocvvn. 225 gr
e MAICENA.....ccccoriii 225 gr
e AZUCAREN POLVO...... 450 gr
e MARGARINA................. 300gr
o YEMAS......oiii 300 gr

e COLORANTEAMARILLO (opcional)
PROCEDIMIENTO

1. CENIRLA HARINAY LA MAICENA POR3 OCACIONES

2. EN OTRO RECIPIENTE, CREMAR EL AZUCAR CON LA MARGARINA

3. EN LA PREPARACION DELPASO 2 AGREGAR UNA A UNA LASYEMAS DE HUEVO HASTA
UNIFICARTODOS LOS INGREDIENTES Y FORMAR UNA CREMA COMPACTA

4. AGREGAR LOS INGREDIENTES CERNIDOSEN EL PASO 1

5. BATIR ELQUESO CREMA HASTA LOGRAR UNA PASTA SUAVECOLOCARPOCOA POCOAL
RESTO DE LA MASA

FORMACION DE LAS QUESADILLAS

e ENHARINARLAMESAY ESTIRARCON UN BOLILLO LAS BOLAS REPOSADAS, FORMAR UN

DISCODE 12 CM DE DIAMETRO, COLOCARUNO SOBRE OTRO CON ABUNDANTE HARINA
e LOS DISCOS COLOCAMOSEN SERIE EN LA MESA'Y COLOCAREL RELLENO EXPANDIENDO CASI

HASTA EL BORDE

e DOBLAR EL BORDE DEL DISCO SOBRE EL RELLENO FORMANDO UN PENTAGONO (DEBE
QUEDAR DESCUBIERTA LA PARTE DEL RELLENO)

e PINTARCON HUEVO ENTERO BATIDOY HORNEARA 180°C POR20 MINUTOS



